5 Sla van rodekool

1 rodekool – ¼ liter azijn – zout – 3 ajuintjes – peperbollen – 1 laurier – kruidnagels. Snijd de rodekool zeer fijn. Strooi er zout op en laat 24 uur trekken. Spoel af in azijn en voeg er kleine ajuintjes, peperbollen, laurier en kruidnagels bij. Men kan de fijngesneden rodekool ook in een pot of bokaal bewaren, onder de helft azijn en de helft water, en er uitnemen telkens men ervan nodig heeft.

